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Bravo ! 

Cette association, le Groupement des Agriculteurs Bio du
Loiret, œuvre depuis presque 40 ans pour le
développement de l’agriculture biologique dans le
département. Elle fait partie du réseau FNAB – Fédération
Nationale d’Agriculture Biologique – réseau de plus de 10
000 agriculteurs bio en France.

Vous avez en main le Biottin du Loiret,
l’annuaire des agriculteurs biologiques

adhérents au Gabor.

Le GABOR accompagne les agriculteurs bio, en activité ou
en devenir, par ses conseils, son réseau d’experts, ses
actions, ses projets fédérateurs… Il contribue ainsi au
développement harmonieux des territoires et au bien-
être de ses habitants, et favorise l’accès de chacun à une
alimentation saine, de qualité, équitable et respectueuse
de l’environnement.

QU’EST-CE QUE LE GABOR ?



Retrouvez-nous sur :
www.bio-centre.org

Notre page Facebook :
Les agriculteurs bio du Loiret

Nous contacter

Vous souhaitez nous contacter ? 
Envoyez-nous un e-mail : 

gabor@bio-centre.org 

Information & Formation

Soutien & appui individuel Technique

Approches collectives
“Nouvelles du Vendredi” : 

chaque semaine des actualités de
l’AB, du GABOR et plus encore.

Formations gratuites
multithématiques.

Vous êtes agriculteur bio dans le Loiret et
vous n’adhérez pas encore au Gabor ?

Lien & Echange

En adhérant 
au GABOR,

je bénéficie de ...

Interconnaissance entre
Bio.

Solidarité.
Partage d’expériences.

Expérimentations.
Conseils.

Voyages d'études.
Bilans de campagne.

Accès aux aides.
Commercialisation.

Défense des intérêts 
des agriculteurs bio.

Actions commerciales (marchés…).
Appartenance à un réseau national 

pour m’exprimer et recevoir les bénéfices
du réseau.

Communication mutualisée.







Commentaire de l’adhérent

Production :  

Points de vente : 

Nom de la ferme  

1

NOM DE L’ADHÉRENT 

Numéro sur la carte de
localisation   

Commune*

Ce que produit et vend l’adhérent 

Où et quand retrouver ses produits  

Site internet

Contact : 

Adresse de la ferme  

Numéro de téléphone

Adresse mail

Mise à jour du Biottin 2025 et renouvellement du graphisme  : Salomé Bovigny
BTS communication lycée Voltaire, ORLÉANS

Conception-rédaction : Gabor

Comment lire le Biottin ?  

*Les noms des communes sont classés par ordre alphabétique

Réseaux sociaux
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Points de vente : AMAPP du Gâtinais le
vendredi de 17h30 à 19h30, AMAPP des 4
saisons tous les 15 jours le mardi de 17h30
à 19h, AMAPP de Châlette-sur-Loing de
18h30 à 19h30. Boutique Relais des Trois
Ecluses au fournil mercredi 17h - 19h.
Marché de Montargis Boulevard des
Belles Manières samedi 8h - 12h 

Points de vente : à la ferme sur
réservation (4 ventes par année) 

Notre devise ?

"Emerveillés par l'abondance de la nature
et le travail des Hommes et des Femmes
pour un meilleur avenir sur cette terre." 

Amilly
EXPLOITATION DU LYCEE
AGRICOLE DU CHESNOY

MATHIEU CLOUP

Production : légumes, céréales, blés,
orges, maïs, foin de luzerne

2190 Avenue d'Antibes
45200 Amilly

06 23 16 02 36 

mathieu.cloup@educagri.fr 

 https://www.lechesnoy.fr/

Amilly
FOURNIL DE LA GREFFERIE

MARY ET LOULOU

Production : pain au levain, biscuits,
farine 

Fournil de la Grefferie, 126 rue de la
grefferie 45200 AMILLY 

02 38 93 84 74/06 81 91 05 16 

https://fournildelagrefferie.fr/ 

mary.loulou2@wanadoo.fr 

Contact : 

2

Le saviez-vous ?

“Exploitation du lycée agricole le Chesnoy :
ici nous formons aussi aux techniques de

production biologique.” 

1

Contact : 



Points de vente : Les Amandes de
Pithiviers (infos sur facebook et
instagram), lieu de vente des marchés
mais variables selon les années

[

Production : amandes

...

ISABELLE BECHU

Contact : 

EARL BECHU

Attray

26 route Baudas 
45170 ATTRAY 
06 23 17 84 13

earlbechu@hotmail.fr

Point de vente : Biocoop de Chécy et de
Gien. AMAP de Sandillon, de Viglain, du
Pays Fort et les Paniers Paysans Giennois.
Les boulangeries : Le Fournil d'Autry à
Autry-le-Châtel, O'Levain Farine à
Ouvrouer-les-Champs, et Épis Pop à
Ingré, Châtillon, Coulon

Mon métier d’agriculteur bio en 3 mots ?

“biodiversité, goût, santé”

julien_les_bruyeres

Les Bruyères 45500 AUTRY-LE-
CHATEL
06 86 57 29 88

https://www.domaine-
lesbruyeres.fr/ 

julien_decledat@hotmail.com

JULIEN DE CLÉDAT

Production :   farine bio meule de pierre :
blé, blés anciens, seigle, sarrasin, grand
épeautre, petit épeautre, orge, miel bio,
gros son de blé (animaux, jardinage),
cosse de sarrasin (coussin, jardinage)

Autry-le-Châtel
FERME DU DOMAINE DES

BRUYÈRES

3 4

Contact : 

https://www.domaine-lesbruyeres.fr/
https://www.domaine-lesbruyeres.fr/


Points de vente :  à la ferme : le mercredi
de 17h à 19h, vendredi de 17h à 18h et
samedi de 10h à 12h (les 3 ventes sont
sur commande). AMAP. Livraison sur
différents lieux. Marché de Pithiviers le
samedi matin et le mercredi matin

Ma devise ?

''le bonheur est dans les champs''

Points de vente : Axéréal bio, petit
épeautre avec famille de Rochefort,
sarrasin avec Le plâtre

Pachamama Ferme maraîchère 

PACHAMAMA LES ENFANTS DE LA
TERRE

Production : légumes

 Auvilliers-en-
Gâtinais 

110 route de Chailly 
45270 AUVILLIERS-EN-GATINAIS
06 15 17 53 75

maboutiquefermiere.fr/pachamama

corbet..drive@gmail.com

THOMAS CORBET

Contact : 

Production : Filière longue : blé, triticale,
pois fourrager, féverolles , petit épeautre,
trèfle incarnat, maïs, tournesol, seigle,
luzerne, sarrasin, avoine

Baccon

LES BRÉAUX 

 STEPHANE GRILLON

06 03 88 23 78  

stephane.grillon5@wanadoo.fr 

...

Les Bréaux
45130 BACCON
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Contact : 

http://www.maboutiquefermiere.fr/pachamama
mailto:corbet.thomas.drive@gmail.com


Mon métier d’agriculteur bio en 3 mots  ?
 

“cuisinier, maraîcher, passionné”

Gartlejardin

Batilly-en-Puisaye

GART

JEAN-ETIENNE CHAPERON

Production : légumes, œufs, miel,
champignons

Les Borneaux
45420 BATILLY-EN-PUISAYE

jeanetiennechaperon@live.fr

Contact : 

Production : maraîchage bio diversifié

[

BAULE BIO

ANTOINE COQUAND

Baule

Ma devise ?

"Ici, vos fruits et légumes sont dorlotés à la
main, de la graine à votre panier, tous les

jours de l'année !"

Points de vente : marché le dimanche
matin à Meung-sur-Loire, paniers
hebdomadaires à Baule le mercredi

Baule.Bio

06 24 39 06 01

www.baule.bio

antoine@baule.bio

baulebio

7 8

Contact : 



Beaugency
DOUCES ET SAUVAGES

ELISA GREMERET

Production : tisanes, gomasio

Points de vente :  Vente directe de mai à
septembre, épicerie à Beaugency, AMAP
Beaugency, AMAP Cléry-Saint-André,
AMAP Ouzouer-le-Marché. Vric à Vrac,
boutique Curiosités Le Champ de la
Butte, Terra Vrac, Chloé Céramique,
Ranch des Roves, Fleuriste Ligny-le-
Ribault, Zou la Galinette, Ferme des
Champs Moreaux

Les Petites Gibaudières
45190 BEAUGENCY 
06 09 25 55 61

Douces et sauvages
doucesetsauvages 

doucesetsauvages.fr  

Mon métier d’agriculteur bio en 3 mots  ? 

“passion, saisons, créatif”

doucesetsauvages@gmail.com   

Contact : 

jardindelavoieromaine 

Beaune-la-Rolande
JARDIN MARAICHER DU

BEAUNOIS

LES JARDINS DE LA VOIE ROMAINE

Production : légumes et œufs bio

Points de vente : Le Jardin Maraîcher Beaunois
à Beaune-la-Rolande le vendredi de 14h à 17h.
Le Relais des 3 Écluses à Vieilles-Maisons Sur
Joudry le vendredi de 16h à 18h30. Le Domaine
du Flotin à Nibelle.
La roseraie : Toute l’année: de 10h à 17h30 du
mercredi au samedi (sauf le vendredi jusqu’à
18h30). Du 15 mai au 15 juillet: de 10h à 17h30
du mercredi au dimanche (sauf les vendredi
et samedi jusqu’à 18h30). Du 15 juillet au 15
septembre: de 10h à 17h30 du mercredi au
samedi (sauf les vendredi et samedi jusqu’à
18h30)

Aire du Loiret , 
45340 BEAUNE-LA-ROLANDE 
02 18 88 58 03 

Mon métier d’agriculteur bio en 3 mots  ? 

“solidaire, engagé, nourrissant”

contact@lesjardinsdelavoieromaine.
com 

https://www.jardin-maraicher-du-
beaunois.bio/
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Contact : 

mailto:douceetsauvages@gmail.com
mailto:contact@lesjardinsdelavoieromaine.com
mailto:contact@lesjardinsdelavoieromaine.com


Ma devise ?

"Biodiversité et passion, pour des légumes
savoureux" 

Points de vente : à la ferme le mercredi
de 16h à 19h et le samedi de 9h à 12h et
sur la boutique en ligne

Contact : 

Au jardin de Quiers 

Bellegarde
AU JARDIN DE QUIERS

JULIEN THEVENOT

Production : légumes

11 allée du parc
45270 BELLEGARDE

aujardindequiers@gmail.com

www.grainesauvent.fr

06 67 76 51 40

vergers des beaumonts bonny 

Bonny-sur-Loire
BEAUMONTS NATURE 

 DAVID FEUILLETTE

Production : pommes, poires et jus de
pomme (aussi vendus en filière longue)

Les Beaumonts 2 route d’Auxerre 
45420 BONNY-SUR-LOIRE 

02 38 31 63 88

vergers.beaumonts@wanadoo.fr

Mon métier d’agriculteur bio en 3 mots  ? 

“passion, environnement, biodiversité”

Points de vente : HO ! PRODUCTEURS à
Bonny sur Loire (ouvert du lundi au
samedi 8h/12h et 13h30/19h) et au
magasin HO ! PRODUCTEURS Val Sologne
à Gien (ouvert du lundi au samedi de 9h
à 12h30 et de 14h30 à 19h et le dimanche  
de 9h30 à 12h)
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Contact : 

http://www.lesclesdelaferme.com/


TIMOTHÉE VAN DORP

LE JARDIN DES BERTHIERS

Production : légumes diversifiés de
saison

Points de vente :   marché de Bonny-
sur-Loire le samedi matin. Marché de
Cosne-sur-Loire le dimanche matin

Rue du Mauvais Pas
58450 NEUVY-SUR-LOIRE

06 37 21 62 69

Mon métier d’agriculteur bio en 3 mots  ?  

“passion, nature, diversité”

 timothee.vandorp@gmail.com

Bonny-sur-Loire

Contact : 

Points de vente : le samedi de 8h30 à
12h30 au 111 rue des plantes de Chécy, et
le dimanche de 8h30 à 12h30 sur le
marché de St Jean de braye et vente
sur le site internet

Au jardin du Brandalon

Bou

AU JARDIN DU BRANDALON

RÉMI BONNEAU

Production : fruits et légumes bio de
saison, champignons en automne et
hiver, endives l'hiver

20 rue du bourg
45430 BOU 

06 60 77 96 57

cdpbonneau@gmail.com

Mon métier d’agriculteur bio en 3 mots  ? 

“passion, environnement, biodiversité” 

jardindubrandalon.fr
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Contact : 

mailto:timothee.vandorp@gmail.com
mailto:cdpbonneau@gmail.com


Production : en projet : viticulture, vins et
raisins de table à venir

CYRIL LEVAVASSEUR 

EN PROJET !

Bou

EN PROJET !

Production : miel et produits de la ruche

Mon métier d’agriculteur bio en 3 mots ?

“cohérent, passionnant, exigeant”

Points de vente : à la miellerie sur RDV,
AMAP Ingré Ormes 2030, Fournil de
Vennecy, magasins revendeurs (Fleury
fruits et légumes, Biocoop)

 SYLVAIN PART 

30 rue de Bondifer
45430 BOU 
06 87 95 59 47

sylvpart@gmail.com

 SYLVAIN PART

Bou

unmielapart.fr

15 16

Contact : 

mailto:sylvain.part@gmail.com


Le saviez-vous ?

 “Ici, nous valorisons un bocage préservé et
ancestral, par des pratiques bien actuelles.”

lieu dit Gipauderie
45250 BRETEAU
06 98 55 52 26 

EARL DES TROIS ÉTANGS

Breteau

BENJAMIN THIEBAUT

Points de vente :  vente directe à la
ferme et vente directe de viande
porcine et charcuterie 

Production : filière longue : céréale, blé,
avoine, pois, féverolles , maïs, tournesol,
trèfle d’Alexandrie, soja, chanvre ; filière
courte : viande porcine

contact@fermedegrigneau.com

la ferme de grigneau 

lafermedegrigneau 

Bucy-le-Roi
GERVAIS GREFFIN

GERVAIS GREFFIN

Production : filière longue : blé, luzerne,
soja, pomme de terre, chanvre

38 rue de l’église 
45410 BUCY-LE-ROI
06 10 04 70 08

gervais.greffin@wanadoo.fr

Mon métier d’agriculteur bio en 3 mots  ?

“nature, respect, courage”

17 18

Contact : Contact : 



Production : miel en vrac au moment des
récoltes puis en pot, colis agneaux découpés :
1/2 ou entier, merguez et saucisses, agneau en
carcasse entière pour méchoui. Colis porc
découpé : 5 kg/ 10k/ 1/4 porc, 1/2 porc,
charcuterie. Salaison, terrine

Points de vente :   à la ferme pour les colis de
viande, avec réservation et réception en
général fin de semaine entre 17-19h. Miel : par
téléphone ou par mail. Le magasin La Source
Bio à Châteauneuf-sur-Loire le vendredi 9h-
13h/16h-19h, samedi 9h-13h, les Jardins de la
Voie Romaine (site des 3 écluses) et le
maraîcher Thomas Corbet achat-revente

19

Chailly-en-Gâtinais
FERME DE ROMAISON

ETIENNE COFFINEAU

45 route de Thimory - Bois Corjon
45260 CHAILLY-EN-GÂTINAIS
06 19 95 18 86

coffineau.etienne@orange.fr 

Mon métier d’agriculteur bio en 3 mots  ?

“liberté, vie, terroir”

www.fermederomaison.com 

Points de vente : Ouverture de l'épicerie et
de la jardinerie toute l'année : le mardi de
14h à 18h ; le mercredi de 10h à 18h ; le
vendredi de 14h à 19h ; le samedi de 10h à
18h. Cueillette ouverte aux mêmes horaires,
de mai à octobre. Epicerie locavore et zéro
déchets

Châlette-sur-Loing 
DE LA FOUCHE À LA

FOURCHETTE

GUILLAUME ET HYACINTHE 
SAMPÉ 

Production : Filière courte : fruits et légumes
(cueillette ou vente à la ferme). Filière
longue : légumes et fruits rouges pour nos
partenaires (Restaurants du cœur, comité
d'entreprise, légumerie, restauration scolaire
et privée, grossiste...)

Jardinpotagerbiodelafourchealafourchette  

delafourchealafourchette.bio@gmail.com  

Rue Jean Lamy
45120 CHALETTE-SUR-LOING

www.delafourche-alafourchette.com

Ce qui nous rend le plus fiers ?

 "Participer à l'autonomie alimentaire de
notre territoire et faciliter l'accès à une

alimentation de qualité, pour tous !"

De_la_fourche_a_la_fourchette
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Contact : Contact : 

mailto:delafourchealafourchette.bio@gmail.com


Chanteau

JULIE GRISON

Production : fruits et légumes,
maraîchage diversifié

Points de vente : AMAP mercredi soir à la
ferme, marché samedi matin sur la Place
de l'Eglise de Chanteau

Rue de la Charmoise
45400 CHANTEAU
06 02 61 73 35

Ce qui me rend la plus fière ?

“Je suis fière de partager mon métier de
maraîchère et de faire découvrir mes fruits

et légumes”

lacharmoise45@gmail.com

Ferme de la Charmoise

FERME DE LA CHARMOISE

Production : légumes biologiques de
saison

Châtenoy
FERME DU BREUILLARD

 YORICK DUFOUR

Points de vente : le samedi matin au
marché de Montargis, Boulevard des
Belles Manières

10 Chemin du Breuillard
45260 CHATENOY

yorick.dufour@gmail.com

Un conseil ?
 

"Pour protéger l'environnement, pensez à
manger des légumes de SAISON"
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Contact : Contact : 



KEVIN MERLOT

Production : chanvre

28, Octave et Renée Montembault
45087 CHATILLON-SUR-LOIRE
06 33 42 61 37

...

sasleschanvriersduberry@gmail.com

SAS LES CHANVRIERS DU
BERRY 

Châtillon-sur-Loire Chécy

Le Potager d'Antan

LE POTAGER D'ANTAN 

 BENJAMIN TROUSLARD

Production : légumes diversifiés, produits
transformés (à base de légumes)

28 avenue nationale
45430 CHÉCY
06 27 12 14 17

Mon métier d’agriculteur bio en 3 mots  ?

“partage, passion, transmission de valeurs”

potager.antan@gmail.com 

Le Potager d'Antan

Points de vente : vente à la ferme le
jeudi de 16h à 19h30 et le samedi matin
de 8h30 à 12h30. Dépôts de miel et de
viande

23 24

Contact : Contact : 



Les Clés de la Ferme
Les_Cles_de_la_Ferme

Chevannes
LES CLÉS DE LA FERME

BENOIT RATIER

Production : maraîchage diversifié,
fruits rouges et plantes aromatiques
(plane)

6 route du Moulin Neuf
45210 CHEVANNES 

06 66 99 31 74

www.lesclesdelaferme.com 
benoit@lesclesdelaferme.com

Ma devise ?

“Allier production et pédagogie”

Points de vente : ferme pédagogique
Magasin ouvert le mercredi et le samedi
après-midi à Chevannes, visite de la
ferme mercredi et weekend (plus d'infos
sur le site internet)

Prends du champ

Chilleurs-aux-Bois
 RONVILLE

 PATRICK BRUNET

Production :  filière longue : pailles et
graines de céréales, céréales,
protéagineux, oléagineux, luzerne,
betteraves

296 rue de Ramoulu
45170 CHILLEURS-AUX-BOIS 
06 81 78 74 11

Le saviez-vous ?

 "Pour la santé et l'avenir de nos enfants, je
fais le choix de produire bio !"

patbru3@orange.fr

Prendsduchamp
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Contact : Contact : 

http://www.lesclesdelaferme.com/
mailto:ratier.benoit@gmail.com


Domaine Valérie Deneufbourg

Mon métier d’agricultrice  bio en 3 mots  ?

“passion, respect, rencontre”

Cléry-Saint-André
UN VIN UNE RENCONTRE

Production :   jus de raisin, et vins AOC
Orléans et Orléans-Cléry

Points de vente : Biocoop Chécy, Sobio
Ormes, Aux Trois Tûts à Saint-Père-sur-
Loire, V&B Orléans, Ingré, Chécy, Au
Marché aux Vins à Tavers

28 rue du Village  
45370 CLÉRY-SAINT-ANDRÉ
06 14 57 37 61

www.deneufbourg.fr

valerie@deneufbourg.fr

VALERIE DENEUFBOURG

Notre devise ?

“Complices du goût par nature”

Points de vente : commercialisé via SAS
Graines au Vent (société de
transformation et commercialisation)

Graines au vent
Graines au vent

Corbeilles
EARL LA GROSSE PIERRE

SOPHIE ET JEAN-PHILIPPE
SIMEANT

Production : lentilles vertes et beluga,
huile de tournesol, sobizz, boisson à base
de sarrasin torréfié

42 chemin de Sceaux - le petit
Chenery 45490 CORBEILLES

earlgrossepierre@gmail.com

www.grainesauvent.fr

06 02 51 17 26
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Contact : Contact : 

http://www.deneufbourg.fr/
mailto:valerie@deneufbourg.fr
http://www.lesclesdelaferme.com/


Les Jeunes Pousses de Cortrat 

LES JEUNES POUSSES DE CORTRAT 

 AURELIEN LOMBARD 

Production : légumes, asperges, fraises,
miel

Points de vente : À la ferme le vendredi
soir, en restaurants et magasins

Le Petit Mocquepoix
45700 CORTRAT
06 70 79 48 62 

https://commande.kuupanda.com
/producteur/7292/pro

aurelien_lombard@orange.fr

Mon métier d’agriculteur bio en 3 mots  : 

“conviction, nature, partage”

Cortrat 

Production : Pommes de terre et lentilles.
Filière longue : céréales, blé, orge de
brasserie, lentilles, maïs, épeautre, petits
pois, luzerne, haricots verts, semences
d'oignons, soja, pois cassés

Points de vente : AMAP du Gatinais (le
vendredi à 17h30)

Cortrat 

LAURENCE, OLIVIER ET
FLORENTIN CHALOCHE

Le Petit Mocquepoix
45700 CORTRAT
06 38 55 80 11 

olivierchaloche@orange.fr 

L’AUTHENTIQUE TERRIEN 

Notre métier d’agriculteur bio en 3 mots : 

“environnement, éthique, respect”
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Contact : Contact : 

Aurelien_lbd



Production : Céréales

Dadonville

FRANÇOIS THOMAS

2 rue du vignoble
45300 DADONVILLE
06 75 50 53 47

earldelavarenne@orange.fr

EARL DE  LA VARENNE

...

Les frères joseph

BENOIT JOSEPH

Production : légumes, miel non labellisé

Les Hures 
45420 DAMMARIE-EN-PUISAYE
06 72 87 64 32 

Ma devise ?

“La base c'est la terre”

lesfreresjoseph.45@gmail.com 

LES FRÈRES JOSEPH

Dammarie-en-
Puisaye

Points de vente : à la ferme
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Contact : Contact : 

Lesfrèresjoseph



ALEXANDRE DUCARDONNET

Production : cidre, jus de pomme,
vinaigre de cidre, bière à la pomme,
atelier transformation des fruits et
légumes en jus, ratafia

Points de vente : Ferme des Petites
Vallées du mardi au samedi de 10h à 12h 

06 52 83 71 16

DOMAINE DUCARDONNET

Dammarie-sur-Loing

domaineducardonnet.com

Les Petites Vallées, 
45230 Dammarie-sur-Loing

...

Dampierre-en-Burly
 LA NOUE DU BOIS 

Production : légumes variés de saison

Points de vente : AMAP "Les Paniers
Paysans du Giennois" à Gien, Maison des
Associations jeudi 17h30 - 19h. Le
magasin La Source Bio à Châteauneuf-
sur-Loire vendredi 9h - 13h et de 16h - 19h
et samedi 9h - 13h. Le marché de Lorris le
jeudi matin et de Briare le vendredi
matin. Biocoop à Gien et à Cosne-sur-
Loire

Domaine des noues
45570 DAMPIERRE-EN-BURLY 

02 38 35 20 09

peploiret.fr

entreprise.adaptee@pep45.asso.fr

Notre métier d’agriculteur bio en 3 mots  : 

 “réseau, biodiversité, solidarité”

ENTREPRISE ADAPTÉE 
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Contact : Contact : 

https://www.google.com/maps/place//data=!4m2!3m1!1s0x47ef8d8ff4b845a5:0xde1c1b6c3761dc7?sa=X&ved=2ahUKEwj8x_3hyKWEAxVxVqQEHWcwAfAQ4kB6BAgPEAA
https://www.google.com/maps/place//data=!4m2!3m1!1s0x47ef8d8ff4b845a5:0xde1c1b6c3761dc7?sa=X&ved=2ahUKEwj8x_3hyKWEAxVxVqQEHWcwAfAQ4kB6BAgPEAA
https://www.google.com/maps/place//data=!4m2!3m1!1s0x47ef8d8ff4b845a5:0xde1c1b6c3761dc7?sa=X&ved=2ahUKEwj8x_3hyKWEAxVxVqQEHWcwAfAQ4kB6BAgPEAA
http://peploiret.fr/


[[

JÉRÔME PRELY

Dampierre-en-Burly
AU POTAGER DU CORMIER

Production : légumes de saison

Points de vente :  au potager : le lundi,
mercredi, et vendredi de 15h à 19h (18h
les jours courts)

Rue des Muzeaux
45570 DAMPIERRE-EN-BURLY 

Au potager du cormier

jeromeprely@orange.fr

06 13 19 01 68 

coopcircuits.fr/au-potager-du-cormier
/shop

Ce qui me rend le plus fier ?

"Fier de produire de la qualité tout en
préservant le sol, l'eau et le Vivant".

Production : filière longue :  pommes de
terre, courges, herbes aromatiques

07 81 19 73 37 

...

louiscailleau@yahoo.fr 

Darvoy

LOUIS CAILLEAU

LOUIS CAILLEAU
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Contact : Contact : 



LA MICRO FERME DES SAPINS

Donnery

Points de vente :  à la ferme en click and
collect, et horaires d'ouverture de la
ferme à déterminer au printemps

 LAURENT PERDOUX ET
 MARION LOISEAU

Production : légumes et petits fruits bio,
miel (non labellisé), fumaison (non
labellisé), produits transformés (issus de
notre production)

98 rue du moulin d'Avaux
45450 DONNERY

Notre devise ?

"On s'installe en 2025, suivez-nous, 
ça va bouger !"

M.L 06 12 67 09 77 
L.P 06 25 39 10 09
lamicrofermedessapins@gmail.com

www.lamicrofermedessapins.fr

La Micro Ferme des Sapins
la.microferme

lesvolaillesdedonnery

Donnery
LES VOLAILLES DE DONNERY

MATTHIEU TOUTAIN

Production : volailles de chair bio et
oeufs bio

Points de vente : à la ferme : le vendredi
de 17h à 19h

La bergerie rue des Bruyères
45450 DONNERY

06 71 63 53 91

commande@volaillesdedonnery.fr

https://lesvolaillesdedonnery.fr

...
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Contact : Contact : 



Earl.lachesnaie

LA CHESNAIE

ÉLODIE LAVY ET 
HUGO POBELLE 

Production : légumes de saison, œufs,
volailles, agneaux, farine et produits
transformés

Points de vente : le mercredi matin :
marché de Fay-aux-loges, le vendredi de
16h à 19h et le samedi de 9h à 12h à la
ferme

La Chesnaie
45450 FAY-AUX-LOGES 
06 86 75 56 44

marche-des-loges.fr/store/earl-
la-chesnaie/

earl.lachesnaie@free.fr

Fay-aux-loges

Notre devise ?

"Cultivons le goût, partageons le bio."

[

Leur métier d’agriculteur bio en 3 mots  ? 
“passion, partage, technique pour Hervé 

nature, échange, travail pour Michelle
 biodiversité, alimentation, durable pour

Clément” 

CLÉMENT, HERVÉ ET MICHELLE
ARIBAUD

Production : poulets et pintades prêts à
cuire, œufs, échalotes, oignons jaunes et
rouges, farine de blé variétés anciennes,
chia, lentilles, petits ballots de paille,
céréales et mélange complet pour
poules pondeuses. Filière longue :
haricots verts, échalotes, courges,
oignons, grand épeautre et céréales si
dispo

La Pharmacie
45150 FEROLLES

06 84 87 11 32 (CA), 
06 77 46 83 79 (HA),  
06 77 11 29 94 (MA)

www.fermedelapharmacie.fr
fermedelapharmacie@gmail.com 

Férolles 
FERME DE LA PHARMACIE 

Points de vente : à la ferme le mardi 16h-
19h, vendredi 15h-19h avec marché de
producteurs et le samedi de 10h-12h

39 40

Contact : Contact : 



Aux légumes célestes 

  GERALD CELESTE
ET ROMAIN JERGER

AUX LÉGUMES CÉLESTES

Production : fruits et légumes de saison

Points de vente : Sur les marchés de :
Orléans Place de la République: Mercredi
de 15h à 19h30, Orléans Place du Martroi :
Vendredi de 16h00 à 21h30, Orléans Quai
du Roi : Samedi de 7h30 à 12h30, Chécy :
Samedi de 8h à 12h30,  Blois Place LouisXII :
samedi, Chapelle-Saint-Mesmin Place
Béraire : samedi matin.Saint Cyr en Val :
Dimanche de 8h à 12h30, En AMAP le jeudi
soir, en région parisienne (Bourg la Reine,
Plessis-Robinson et St Cloud, Guyancourt.)

49 rue du grand orme 
45150 FEROLLES
06 27 33 59 42/02 38 69 60 40

http://www.auxlegumescelestes.fr/

contact@auxlegumescelestes.fr 

Notre devise ?
“À deux pas d’Orléans, notre équipe,

engagée dans une agriculture locale et
humaine, cultive avec passion des légumes

frais et savoureux.”

Férolles

aux_legumes_celestes

Férolles

BRUNO VINCENT

Production : Légumes de saison,
Tartinables et Pickles

LE CHAMP DES SAVEURS

Points de vente : légumes à la ferme le
mardi et vendredi de 18h à 19h, épicerie
fine, magasin de producteurs, Biocoop,
La Ruche et AMAP, marchés de
producteurs

20 Route de Tigy  
45150 FEROLLES

06 09 45 37 37

bruno.bv@gmail.com

Le Champ Des Saveurs

Ma devise ?

"De la terre à l'apéritif...bio et savoureux, à
consommer sans modération."
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Contact : Contact : 

http://www.auxlegumescelestes.fr/
mailto:contact@auxlegumescelestes.fr
mailto:bruno.vincentbv@gmail.com


Chèvrerie de la Petite Brosse

Ma devise ?

“Faire perdurer l’économie locale” ...

ESTELLE CABEZAS

FERME LA PETITE BROSSE

Production : fromage de chèvre, viande
de porc

Points de vente : à la ferme le mercredi
et vendredi de 15h à 19h, la samedi de 10h
à 12h et de 15h à 19h, le dimanche de 10h
à 12h. Valable de début mars à Noël,
fermé en janvier et février

10 la petite bosse 
45120 GIROLLES

06 48 73 26 96

fermedelapetitebrosse@gmail.com

Girolles

Chèvrerie de la Petite Brosse

SCEA VINCENT

MARION BAUDIN

Production : triticale, soja, lentilles

vincent_marion@hotmail.fr

4 rue des Haies
45300 GIVRAINES

Givraines

06 74 15 41 25
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Contact : Contact : 

mailto:delafourchealafourchette.bio@gmail.com


Gondreville 

AGATHE PÉRICOUCHE

Production : légumes de saison
traditionnels, aromatiques, plants
potagers et produits locaux

Points de vente : à partir de Mai : vente à
la ferme et cueillette : Mercredi et Samedi
de 9h à 18h. 1er Dimanche de chaque
mois marché de Châlette-sur-Loing.
2ème Dimanche de chaque mois marché
de Nogent-sur-Vernisson

Route de Corquilleroy
45490 GONDREVILLE
06 32 92 21 08

agathenaturochamp@gmail.com

NATUR’OCHAMP

Ma devise ?

"Des légumes qui respectent la Terre,
pour nourrir demain".

Natur’Ochamp

Natur’Ochamp

La ferme du champ d’eau

LE FERME DU CHAMP D’EAU

RODOLPHE CHAMBREAU ET
LOUISETTE DAUBIGNARD

Production : poulets, pintades, dindes,
lentilles vertes, petit épeautre, quinoa,
pommes de terre, ail, oignons, échalotes,
grain pour poule et paille. Filière longue :
céréales et plantes aromatiques

Points de vente : À la ferme, le vendredi
en hiver de 16h30 à 18h30 et le samedi
de 10h à 12h, à l'épicerie Bio'Rimarde

7 Bazainville 
45480 GRENEVILLE-EN-BEAUCE

06 14 47 91 30

http://www.champdeau.fr/

contact@champdeau.fr

Greneville-en-Beauce 

Notre métier d’agriculteur bio en 3 mots  :  

“nature, bien-être, convivialité”

45 46

Contact : Contact : 



Greneville-en-Beauce 

 MARC LE PRINCE

Production : pommes de terre, carottes,
oignons jaune, persil, betteraves rouges,
ail, Filière longue : céréales

[[[Points de vente : à la ferme sur rendez 
vous

11 Onville
45480 GRENEVILLE-EN-BEAUCE 
06 76 27 17 03 

lebiomesnil.com

gaec.lemesnil@orange.fr 

LE MESNIL

Mon métier d’agriculteur bio en 2 mots ?

“passionnant, prenant”

la_ferme_du_mesnil

BOYER DE FONSCOLOMBE

EMMANUEL
 BOYER DE FONSCOLOMBE 

Production : Filière longue : céréales
(maïs, luzerne, soja, triticale)

Trétinville
45300 GUIGNEVILLE

06 10 85 69 38 

Mon métier d’agriculteur bio en 2 mots  ?

“polyvalent, gérer son temps”

Guigneville 

47 48

Contact : Contact : 



[[

[[

CÉDRIC TONNELIER

Production : en projet, maraichage
diversifié, fraises, champignons

Points de vente : en projet sur place,
marché, réseaux de cantine

Ce qui vous rend le plus fier ?

“Remettre le vivant au coeur de la
transition”

Ingré 
CÉDRIC TONNELIER

641 route de Chateaurenard
45220 GY-LES-NONAIS

ARNAUD BERNARD

Production : jus de pomme, compote de
pommes, lentille, pois chiche, noix,
céréales

Points de vente : vente à la Ferme du
Javot, halle 2000 à Amilly, boulangerie à
Saint-Germain-des-Prés, cantine
Courtenay, Gy, St Germain, agglo Amilly
Montargis

Mon métier d’agriculteur bio en 3 mots ?

“Harmonie avec la nature, naturel, respect
de la faune et de la flore”

Gy Les Nonains
FERME DU JAVOT

06 76 93 08 42

bernardarnaudd@hotmail.fr    / 
sebastien.lafont@club-internet.fr

49 50

Contact : 



Ma devise ?

“N'attendez plus l'automne !”

L’ORÉE DE SOLOGNE

JULIE PAILLOUX

Production : Champignons (pleurotes et
shiitakésaquées), frais, déshydratés et
en poudre

19 chemin des Grivelles
45740 LAILLY EN VAL

06 83 82 54 39

loreedesologne45740@gmail.com

Lailly-en-Val

Points de vente : sur rendez-vous à la
ferme

L'orée de Sologne Jardin de la Démaillère

JARDIN DE LA DÉMAILLÈRE

CLAIRE VEREMES ET 
NICOLAS LARGE

Production : légumes de saison, fraises

Points de vente : Boulangerie de Lailly-
en-Val le mercredi matin de 9h à 12h, et
le samedi matin de 9h à 12h d'avril à fin
décembre. Ventes saisonnières, se
renseigner sur Facebook

1260 rue de Monçay
45740 LAILLY-EN-VAL

06 35 17 73 28 / 07 81 31 70 98

demaillere@gmail.com

Lailly-en-Val

Notre métier d’agriculteur bio en 3 mots ?

“authentique, local et naturel”

51 52

Contact : Contact : 



LES PETITS FRUITS DU GÂTINAIS

MASSILA SALEMKOUR 

Le Moulinet-sur-Solin

Les petits fruits du gatinais

Production : petits fruits et produits
transformés (vinaigre, sorbets, confitures,
sirops, pâtes de fruits), condiments

Points de vente :  vente à la ferme sur
rendez-vous. AMAP Châlette-sur-Loing,
AMAP Melleroy, AMAP Cortrat, et épicerie
Bio locale. Marché du terroir, journée
porte ouverte à Pâques et 1er dimanche
de juin

1 rue du vieux Château 
45290 LE MOULINET-SUR-SOLIN

06 08 24 87 15

lespetitsfruitsdugatinais@gmail.com

Mon métier d’agricultrice bio en 3 mots ?

“passionnant, visionnaire, convivial”

 SYLVIE KARQUET

Production : légumes de saison

[[

Points de vente : marché à La Ferme du
Chandeau : vendredi 16h30 à 18h30 et
samedi de 10h à 12h, AMAP Yvelines à
Voisins-le-Bretonneux le jeudi soir

7 rue de Bazainville
45480 LEOUVILLE

sylvie.karquet@laposte.net 

LA FERME DU PETIT HÔTEL 

06 76 10 71 24

ferme-du-petit-hotel.blogspot.com

Léouville

Le saviez-vous ?
“La ferme a offert un tremplin pour plusieurs
installations pleinement réussies et encore

à venir"

53 54

Contact : Contact : 



S.O.L (SAVEUR ORIGINALE DU
LOIRET)

NATHALIE VENDRAND

Production : noisetiers qui produisent
noisettes de table, huile de noisette,
poudre de noisettes, yuzu

Points de vente : Vente par téléphone.
Accueil de séminaires d’entreprises avec
découverte de l’exploitation

Lieu dit Crenier
45600 LION-EN-SULLIAS
07 81 35 50 44

benjamin@s-o-l.fr

Mon métier d’agricultrice bio en 3 mots  :

“engagement, passion, curiosité”

Lion-en-Sullias

saveursoriginalesduloiret

www.hameauduperrat.com

DE LA GRAINE AUX FOURNEAUX

ANAIS RIVOAL POHER

Production : en projet de maraichage
diversifié bio et atelier de poules
pondeuses

Points de vente : A la ferme, marchés,
point de retrait de paniers

La Gerberonnière
45260 LORRIS

06 08 48 78 09

delagraine.auxfourneaux@gmail.com

...

Lorris

delagraineauxfourneauxleprojet
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Contact : Contact : 



ANNELIES RENNER

ANNELIES RENNER

Les Usages
45470 LOURY

06 88 48 48 50

rucher.renner@gmail.com

Ma devise ?

“Nos miels sont crus pour préserver tous
leurs bienfaits.”

Loury

rucher.renner
rucher.renner

2

Production : miel, gelée royale, pollen,
pain d'épices, nougat, caramel et
bonbons

Points de vente : vente à la ferme le
samedi de 9h à 12h, ferme 9ter à
Orléans, Terroir de Champagne à
Trainou. Biocoop Chécy et Saran,
Boulangerie fournil de Vennecy,
Boulangerie de Loury

En cours de création

POIRET ET CIDRE THUREL

JULIEN THUREL

Loury

domainejulienthurel

Production : cormé, jus de pomme à
cidre, poiré, cidre, marque indépendante
vinaigre de loire

1 Les Usages
45470 LOURY

06 12 22 65 48

julien.thurel@yahoo.fr

...

Points de vente : Le domaine est ouvert
de 9h à 12h le samedi, hors vacances
scolaires, ou sur rendez-vous du lundi au
vendredi. Fermé le dimanche, ainsi que
pendant la fermeture annuelle
(vacances de Noël, février et les week-
ends précédant et suivant le 15 août). Sur
rendez-vous le reste du temps

57 58

Contact : Contact : 



Album photo de nos adhérents...
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@La Roserai de Moraillles

@Sylvie Deteix @Ferme des Hézeaux

@Julie Grison @Thomas Ganem

@Thomas Ganem
@Thomas Ganem et @Yann Arthus Bertrand



@La Roserai de Moraillles

@La Micro Ferme des Sapins

@Ferme des Hézeaux

@Ferme des Plaines

@Jérôme Prely



07 83 76 08 49

brasserieduvauret@free.fr

https://www.brasserieduvauret.fr/

La brasserie du Vauret

501 rue du Vauret 
45430 MARDIÉ

LA BRASSERIE DU VAURET

CYRIL ET CLARA BOURASSIN

Production : Différentes variétés de
houblons, transformés en bières sur
place

Points de vente : Achat, Visite et
dégustation à la brasserie, horaires :
jeudi 15h – 19h, vendredi 15h – 19h,
samedi et dimanche sur RDV. Retrouvez
nos bières sur de nombreux marchés,
bars, cavistes et restaurants du Loiret

Mardié 

...

LA PATAZERIE 

 VERONIQUE ET DENIS 
GERMON

Production : fruits et légumes divers ,
lentilles, céréales (triticale, maïs, pois,
soja, blé ...)

[
Points de vente : vente à la ferme le
mardi de 17h - 19h et le samedi de 9h -
12h. Biocoop de Saran

964 rue de Latingy 
45430 MARDIÉ

02 38 91 15 71 

denis.germon@gmail.com 

Mardié 

...
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Contact : Contact : 

mailto:brasserieduvauret@free.fr


MATHILDE GERMON

LES CHÈVRES D'ICI

Production :  fromage de chèvre

Points de vente : vente à la ferme le
mercredi de 16h à 19h et le jeudi de 17h à
19h

Mardié

...

06 48 79 50 30

LIEU DIT LA MAISON NEUVE
45430 MARDIÉ

mathilde.germon@hotmail.fr

Chèvres d’ici

61

FERME DES MUIDS

VALENTIN PILONGERY 

Production : légumes diversifiés

Points de vente : le vendredi à Lamotte,
le samedi à Mareau-aux-prés et le  
dimanche à Meung-sur-Loire

245 rue du bout
45370 MAREAU-AUX-PRES

06 35 36 71 93

valentin.pilongery@gmail.com

Mareau-aux-prés

Un conseil ?

"Votre choix d'aujourd'hui, c'est notre Planète
pour demain, mangez Bio et local"

Contact : 

Ferme bio des muids

62

Contact : 



Production : légumes de saison, œufs,
fraises, revente de produits locaux.
Filière longue : céréales, foin

Points de vente :  à la ferme le mardi de
17h30 - 19h, le samedi de 10h - 12h, AMAP
des 4 saisons (Mardi soir, à la ferme),
AMAP du Gâtinais (Vendredi de 17h30 -
19h30 à Cortrat). Maison du Manège (à
Château-Renard le mercredi de 11h30 à
12h30) Paniers à commander sur
coopcircuit.fr

ADELINE BODARD

 ADELINE BODARD

Les Guérins
45220 MELLEROY
06 82 64 84 29

adeline.bodard.business.site

adelinebodard@yahoo.fr 

Mon métier d’agricultrice bio en 3 mots  :

“Plein air, contact humain, rigueur”  

Melleroy

Adeline Bodard, maraichère bio

63

Production : céréales (blé, triticale,
épeautre, luzerne, seigle, sarrasin)

Les botteaux,
45220 MELLEROY

06 70 64 36 62 

Le saviez-vous ?

“Avec la bio j’ai retrouvé le plaisir de faire
mon métier”

patillaut-philippe@orange.fr 

LA FERME DES BOTTEAUX 

Melleroy

64

Contact : Contact : 

PHILIPPE PATILLAUT

https://adeline.bodard.business.site/


Notre devise ?

"Produire sain pour savourer un vin sain"

 CHAI AMANDINE ET QUENTIN

AMANDINE BUREAU ET
 QUENTIN JAVOY

Production : raisin, vin

Points de vente : marché, vente à la
ferme par click and collect sur le site
internet et sur rendez-vous

Mézières-lez-Cléry 

450 rue du buisson
45370 MÉZIÈRES-LEZ-CLÉRY 

07 83 67 93 22

qjavoy@gmail.com  

chaiamandineetquentin.fr

Chai Amandine et Quentin
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 CLARISSE PERON

Production : Filière longue : céréales,
luzerne

27 route de Montargis 
45270 MÉZIÈRES-EN-GATINAIS
06 30 48 57 45

Mézières-en-Gâtinais

 CLARISSE PERON

66

Contact : Contact : 

...

https://www.chaiamandineetquentin.fr/


Mon métier d’agriculteur bio en 3 mots  :

“passion, saisonnalité, goût”

Mon métier d’agricultrice bio en 3 mots  :

“nature, aventure, communauté”

07 70 03 10 28

laetitesplantesbuissonnières.fr

 LAETI’TES PLANTES BUISSONNIÈRES

Montereau

 LAETITIA BENARD

info@laetitesplantesbuissonnieres.fr

Laeti’tes Plantes Buissonnières

laetitesplantes

67
YANN LOZÉ

06 72 07 57 37

 LE JARDIN DES SABLONS

lozeyann@gmail.com

Le jardin des sablons
Le jardin des sablons

Nesploy

68

[

Production : Plantes aromatiques et
médicinales déclinées en infusions, sels
aromatisés, gomasios, confits, vinaigres
aromatisés

Points de vente :   sur place sur rendez-
vous, Natur’Ochamp à Gongreville, aux
fêtes de saisons AMAPP du Loing, AMAPP
Lorris, AMAPP Méleroy, et aux paniers
paysan du Giennois, La ruche qui dit oui
Saint-Père-sur-Loire,  Misstingett’ à
Chatillon-Coligny, Maison du manège
Château-Renard 

32 rue de Langesse
45 290 VARENNES CHANGY

Production : légumes, fraise, melon,
pastèque et rhubarbe, plants bio

3 chemin de Saint Phayer 
45270 NESPLOY

Points de vente :  Vente directe,
marchés, épiceries, restaurants,
cantines. Vente à la ferme le vendredi
de 16h à 19h30 et cueillette libre de mi
mai à mi septembre. Marché de Nibelle
le dimanche matin et Bellegarde le lundi
matin. Accueil école maternelle et
primaire 

Contact : Contact : 

http://xn--laetitesplantesbuissonnires-5nc.fr/


[

 ALEXANDRE GOUEFFON

ALEXANDRE GOUEFFON 

Production : prairies, graines de fleurs
sauvages indigènes oubliées (scabieuse,
chicorée, centaurée..)

21 rue Just Roux 
45170 NEUVILLE-AUX-BOIS
06 60 91 50 41 

alexandre.goueffon@gmail.com 

Un conseil ?
“Acheteuses, acheteurs, nous ne devrions pas

avoir à financer la protection de l’environnement
par nos achats alimentaires, toutefois, achetons

des aliments qui nourrissent la vie.”

Neuville-aux-Bois

69

Contact : 

[

Production : à venir : vente à la ferme

JEAN-BAPTISTE BRUNAUD

POTAGER PÉNILLON

Production : à venir des légumes, petits
fruits, aromatiques

Neuvy-en-Sullias

...

70



Domainedeflotin

Production : tisanes, miel, semences bio

Points de vente : le vendredi de 11h à 17h,
ouvert pour les promenades et achats
des produits de la ferme, la tisanerie
rouvrira ses portes en avril

Domaine de Flotin 1 route de
Boiscommun 45340 NIBELLE

02 18 88 58 05

www.domainedeflotin.com

contact@domainedeflotin.com

LE DOMAINE DE FLOTIN

Nibelle

LES JARDINS DE LA VOIE ROMAINE

Notre métier d’agriculteur bio en 3 mots  ?

“verdoyant, fécond, biodiversité”

71

Contact : 

[[[

LA FERME DES PLAINES

Ondreville-sur-Essonne 

ALINE BOULET ET
 JÉRÔME VERONIQUE

La Ferme des Plaines 
Lafermedesplaines45

Production : Légumes, fruits, miel,
tisanes, plantes aromatiques, confitures,
soupes. Partenaires locaux et bio : pain,
œufs, bières, volailles, cidre, jus de
pomme, vins, fromages de chèvre,
cosmétiques, produits d’entretien,
produits en mohair, huiles alimentaires,
chocolat

Points de vente : à la ferme le vendredi
soir 16h30 à 19h et le samedi matin de 9h
à 12h et AMAPP d'Ondreville le vendredi
soir de 18h à 20h

4 rue du soleil levant 
45390 ONDREVILLE-SUR-ESSONNE 
07 86 48 25 80

lafermedesplaines.com

lafermedesplaines@gmail.com

Ce qui nous rend le plus fiers ?
“Nous sommes fiers de participer à la

dynamique du territoire en proposant nos
légumes bio et les produits de nos partenaires

dans notre boutique à la ferme.”
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Contact : 

http://www.domainedeflotin.com/
mailto:contact@domainedeflotin.com


La ferme 9 ter

LA FERME 9 TER

Production : légumes, fruits

Points de vente : vente sur place du
mardi au vendredi de 15h30 - 19h, les
vendredi et samedi matin de 10h - 13h.
Vente de produits partenaires

9 ter rue du coin rond 
45000 ORLÉANS 

09 72 62 18 32 

https://laboutique.9ter.fr/

contact@laboutique.9ter.fr 

Mon métier d’agriculteur bio en 3 mots  ?

“biodiversité, fun, harmonie”

Orléans
LA FERME 9 TER
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Contact : 

Orléans

Solembio45 

SOLEMBIO

LES JARDINS DE 
COCAGNE D'ORLÉANS

Production : légumes de saison produits
sur le jardin

Points de vente : sur le site le mercredi :
10h - 18h,  le vendredi : 10h – 18h. Vente
de produits de partenaires

132 ter rue des montées 
45100 ORLÉANS 
02 38 86 50 26 

http://www.solembio.org/

administration@solembio.org

Mon métier d’agriculteur bio en 3 mots  ?

“solidaire, impact positif”

Solembio
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Contact : 



Production : céréales, semences et
légumes de plein champ, élevage ovin
et bovin (à partir de l’automne)

14 rue des Grisonnières
45330 ORVEAU-BELLESAUVE 

06 10 70 29 63/06 85 16 07 17

Mon métier d’agriculteur bio en 3 mots ?

“intéressant, prenant, enrichissant” 

fermedelarecettebio45@gmail.com

FERME DE LA RECETTE BIO

THOMAS WALTER

Orveau-Bellesauve

Points de vente : Ferme pédagogique et
vente légumes secs à la ferme (à partir
du printemps)
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Contact : 

Production : Filière longue : céréales,
légumes de plein champ, pommes de
terre, oignons

5 faubourg du parc Allainville 
45480 OUTARVILLE

06 37 48 73 67

Mon métier d’agriculteur bio en 3 mots  ?

“passion, échange, partage” 

LA RENARDIÈRE

DENIS RENARD

Outarville
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Contact : 



Production : Filière longue : pomme de
terre, betterave sucrière, triticale, orge
de printemps, blé tendre ; luzerne,
tournesol, soja, lentille, maïs, colza,
sarrain

Espersennes 
45480 OUTARVILLE
06 21 17 59 88 

Mon métier d’agriculteur bio en 3 mots  ?

 “respect de la biodiversité, approche
différente, bien-être “

ferjul82@hotmail.fr

JULIEN FERRIERE 

Outarville
 JULIEN FERRIERE
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Contact : 

LA FERME AUX ABEILLES

 MATHIEU FLEURY

Production : légumes, céréales.

Points de vente :  AMAP de
Chateauneuf-sur-Loire (distribution le
jeudi soir de 17h30 à 18h45). Le magasin
La Source Bio à Chateauneuf-sur-Loire,
le jeudi de 17h à 19h, le vendredi de 9h à
13h et de 16h à 19h et le samedi de 9h à
13h

56 route des chevaliers 
45150 OUVROUER LES CHAMPS 
02 38 58 01 29

Mon métier d’agriculteur bio en 3 mots  ?

“passion, écologie, humanisme” 

Ouvrouer-les-
Champs

earllafermeauxabeilles@orange.fr

Contact : 
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Production :  légumes

108 route de marmain
45150 OUVROUER-LES-CHAMPS

06 77 74 96 50

...

corinne.plu@gmail.com

CORINNE PLU

Ouvrouer-les-
Champs

Points de vente :  La Ruche qui dit Oui !
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Contact : 

CORINNE PLU

Domaine Sainte-Marie

Production :  viande de bœuf, veau,
porc, poulet et œufs

Domaine Sainte-Marie des Gués
45570 OUZOUER-SUR-LOIRE
07 81 93 70 45

domainesaintemarie.org

Le saviez-vous ?

"Ici le travail se fait en famille"

domainesaintemarie45@gmail.com

DOMAINE SAINTE-MARIE 

FAMILLE LE GRELLE

Ouzouer-sur-Loire

Points de vente :  vente à la boutique, 7
boulevard Jeanne d’Arc à Sully-sur-Loire
du mardi au vendredi de 9h30 à 12h30 et
de 15h à 18h30 ; le samedi de 10h à 12h30
et de 15h à 18h. Différents points relais à
Orléans et aux alentours

Domaine.saintemarie
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Contact : 

http://domainesaintemarie.org/
mailto:domainesaintemarie45@gmail.com


Le champ de la butte

LE CHAMP DE LA BUTTE

 CELINE LELIEVRE

Production : légumes de saison

Points de vente :  Vente au Champ le
samedi de 9h30 - 12h30, marché de
Patay le mardi de  14h - 18h (de mai à
octobre), AMAP Ouzouer-le-Marché le
jeudi de 18h à 19h

32 faubourg de la croix blanche
45310 PATAY

06 23 77 91 66

champdelabutte@hotmail.com

Patay

Mon métier d’agricultrice bio en 3 mots  :

“passion, nature, mal au dos”
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Contact : 

La ferme bio d'antoine

LA FERME BIO D’ANTOINE

 ANTOINE FAUCHEUX

Production : lentille verte, huile de colza,
huile de tournesol, huile de cameline,
huile de soja, tourteau de cameline en
engrais. Filière longue : Soja, maïs, blé,
oignon, betterave à sucre, féverole,
tricale, luzerne, haricots verts

Points de vente : AMAP St Jean-de-
Braye, AMAP Sandillon, carrefour
Pithiviers, roseraie de Morailles, magasin
bio du Potager de Sand'illon à Sandillon,
Biocoop Chécy, de la fourche à la
fourchette à Châlette-sur-Loing

10 rue Duhamel du Monceau 
45300 PITHIVIERS-LE-VIEIL

06 13 13 33 93 

faucheux.antoine@wanadoo.fr

Mon métier d’agriculteur bio en 3 mots  ?

“plaisir, passion, respect de
l’environnement” 

Pithiviers-le-Vieil
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Contact : 

Champ de la butte La ferme bio d'antoine



Roseraie de Morailles

Production : Filière longue :  légumes
de saison et produits locaux

Points de vente : Accueil de visiteurs
toute l’année : de 10h à 17h30 du
mercredi au samedi (sauf le vendredi
jusqu’à 18h30), du 15 mai au 15 juillet : de
10h à 17h30 du mercredi au dimanche
(sauf les vendredi et samedi jusqu’à
18h30), du 15 juillet au 15 septembre : de
10h à 17h30 du mercredi au samedi (sauf
les vendredi et samedi jusqu’à 18h30)

940 rue André Eve
45300 PITHIVIERS-LE-VIEIL

02 18 88 58 02

www.roseraiedemorailles.com

Mon métier d’agriculteur bio en 3 mots  ?

“avenir, nourricier, lien social”

contact@roseraiedemorailles.com

LA ROSERAIE DE MORAILLES

LES JARDINS DE LA VOIE ROMAINE

Pithiviers-le-Vieil
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Contact : 

Production :  Filière longue : luzerne,
soja, blé tendre meunier, betterave
sucrière, oignon, triticale et féverolles

Servainvilliers 
45300 PITHIVIERS-LE-VIEIL

06 21 18 50 75

Mon métier d’agriculteur bio en 3 mots  ?

“avenir, différent, alimentation saine”

mathieu.languille@yahoo.com

MATHIEU LANGUILLE

MATHIEU LANGUILLE

Pithiviers-le-Vieil
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Contact : 

mailto:domainesaintemarie45@gmail.com


Les jardins de la mine d'or

Production : légumes et fruits de saison

Points de vente : le samedi de 10h à 12h :
à la ferme, Les Jardins de la Mine d'Or.
Le mercredi de 17h à 19h : le Fournil de La
Grefferie, rue de la Grefferie à Amilly. Le
vendredi de 17h30 à 19h30 : AMAPP du
Gâtinais, Le Petit Mocquepoix à Cortrat

11 impasse de la mine d’or 
45290 PRESSIGNY-LES-PAINS

06 31 65 70 98

Mon métier d’agriculteur bio en 3 mots  ?

“dévouement, entraide, écologie”

sylvainnoilou@yahoo.fr

LES JARDINS DE LA MINE D’OR

SYLVAIN NOILOU

Pressigny-les-Pins
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Contact : 

Production : Filière longue : céréales

49 route de Donnet
45730 SAINT BENOIT

06 26 95 87 37

...

STÉPHANIE HALL

STÉPHANIE HALL

Saint-Benoit-Sur-Loire
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Contact : 



www.serresbioval.fr

Production : fruits et légumes bio de saison,
salades, carottes, aubergines, concombres,
pommes de terre, poivrons, betteraves,  fraises
et framboises, melons, poireaux

Points de vente : hangar attenant aux serres
en cueillette ouvert d’avril à fin octobre les
mardis et mercredis, de 9h à 12h et de 14h à
18h, le  vendredi de 9h à  18h en continu, le
samedi matin de 9h à 12h et le dimanche
matin de 10h à 12h. Période restant de
novembre à mars, ouvert le mardi matin de
9h à 12h et vendredi de 9h à 18h en continu, et
préparation éventuelle d'une commande en
drive jusqu'au mercredi à 12h sur le site
internet

257 rue des Serres
45590 SAINT-CYR-EN-VAL
06 81 07 36 26 

Le saviez-vous ?

“Venez passer du bon temps en cueillant
vous-même de bons fruits et légumes bio

dans nos serres 😉”

mylene.chenault@serresbioval.fr

SERRES BIO VAL

 MYLENE ET JULIEN CHENAULT

Saint-Cyr-en-Val

Serres Bio Val 
serresbioval
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Contact : 

JULIE BEAUVALLET

LES 3 PETITS CRAPAUDS 

Production : à terme vente de viande
d'agneaux solognots, œufs,  accueil
pédagogique

06 10 82 57 16

Mon métier d’agricultrice bio en 3 mots  :

“respect, partage, durabilité”

contact@les3petitscrapauds.fr

Saint-Denis-en-Val

Points de vente : à la ferme le mercredi
de 16h à 19h, dimanche matin marché
de St Denis-en-Val de 8h à 12h30

183 rue de la bretache
45560 SAINT-DENIS-EN-VAL

Les 3 petits crapauds
serresbioval
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Contact : 

http://www.serresbioval.fr/
http://www.serresbioval.fr/
http://www.serresbioval.fr/
http://www.serresbioval.fr/
http://www.serresbioval.fr/


NATHALIE POULLIN

Contact : 

Saint-Denis-en-Val
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NATHALIE POULLIN

1250 rue des montaudins 
45560 SAINT DENIS EN VAL

07 70 97 00 16

nat.bio@hotmail.fr

...

Production : légumes de saison, en été :
fruits rouges, melon, pastèque 

Points de vente : marché à la Vallée de
Chevreuse, dans quelques mois vente à
la serre

Du miel dans les salades

DU MIEL DANS LES SALADES

 THOMAS ET SASKIA
GANEM

Saint-Firmin-sur-Loire

Production : légumes bio, champignons :
pleurote et  shiitake, miel et produits
transformés (non labellisé)

Points de vente : à la ferme le vendredi
de 16h à 19h et le samedi matin sur le
marché de Gien. Commande en ligne sur
le site internet 

Les Hézeaux 
45360 ST-FIRMIN-SUR-LOIRE

06 28 43 83 53   

www.dumieldanslessalades.com

Mon métier d’agriculteur bio en 3 mots  ?

“passionnant, parfois compliqué, souvent
gratifiant”

thomas.ganem@laposte.net
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Contact : 



PEGGY DUCREY 

Saint-Hilaire-
Saint-Mesmin 

Production : pommes, poires, cerises,
pêches, prunes, rhubarbes, jus et
confitures, fleurs coupées

Points de vente : Orléans : marché Place
de la République le mercredi de 15h à
19h et Place du Martroi le vendredi de
16h à 20h. Pendant la saison des cerises,
vente au bord du verger (mai-juin)

82 Petite Rue 
45160 ST-HILAIRE-SAINT-MESMIN

06 29 16 20 57 

Mon métier d’agricultrice bio en 3 mots  ?

“coopératif, engageant, passionnant”

peggy.ducrey0524@orange.fr

LE VERGER FLEURY
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Contact : 

ERIC DURIEZ 

Saint-Hilaire-
Saint-Mesmin 

LA FERME DES PERRIERES

Production : fruits et légumes, jus de
fruits

[

Points de vente :  vente à la ferme : le
mercredi de 15h à 19h, le jeudi de 15h à
19h,  le vendredi de 9h à 19h30, vente sur
le marché du Quai du Roi le samedi
matin à Orléans

165 Rue des Perrières
45160 ST-HILAIRE-SAINT-MESMIN

02 38 76 32 66

www.la-ferme-des-perrieres.fr

contact@la-ferme-des-perrieres.fr

Ma devise ?

“Produire des fruits et légumes
en respectant la nature”
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Contact : 



Aujardindubonheur45800

JULIEN RICCI

AU JARDIN DU BONHEUR

Production : fruits, légumes et chanvre
bio

Points de vente : Horaires HIVER :  le
mercredi et le vendredi de 14h à 19h, le
samedi de 9h à 12h. Horaires ÉTÉ
magasin et cueillette : le mercredi et le
vendredi de 9h à 12h et de 14h à 19h, le
samedi de 9h à 12h et de 14h à 17h30

74 rue de la Godde 
45800 ST-JEAN-DE-BRAYE
06 25 58 67 73 

julien.ricci@live.fr

Mon métier d’agriculteur bio en 3 mots  ?

“nature, passion, bonheur”

Saint-Jean-de-
Braye
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Contact : 

JEAN-CHARLES LESAGE

JEAN-CHARLES LESAGE

Production : céréales grandes cultures,
betteraves, pommes de terre, lentille,
poids chiche

Le Moulin 
45170 SAINT-LYE-LA-FORET
06 82 49 47 29 

moulindesaintlye.com

earllesage@orange.fr

Son métier d’agriculteur bio en 3 mots  :

“authentique, bon sens paysan” 

Saint-Lyé-la-forêt

Points de vente : sur RDV à la ferme
pour la farine
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Contact : 



Production : asperges, céréales,
fourrages

Points de vente : à la ferme et au
marché de Gien

La ferme du Colombier 
45500 SAINT MARTIN SUR OCRE

06 32 29 55 70

Ce qui nous rend le plus fiers ? 

“Nous sommes fiers de présenter des
produits de qualité tout en respectant le

vivant et notre santé”

californie45@orange.fr

FERME DU COLOMBIER

Saint-Martin-Sur-Ocre

FREDERIC BAILLY
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Contact : 

www.bonjourbonsoir.bio

ANTOINE RAULINE

bonjourbonsoir.bio

Production : plantes aromatiques
transfomé à la ferme en infusions, sirops
et condiments

Points de vente :  à la ferme sur RDV,
divers magasins de producteurs,
boutiques touristiques, CSE, AMAP,
associations de consomm'acteurs. Liste
des points de vente sur le site internet

5275 rue de la tuilerie neuve
45750 SAINT-PRYVÉ-SAINT-MESMIN

07 49 50 29 09

Ma devise ?

"Du champ à la tasse, un plaisir partagé!"

antoine@bonjourbonsoir.bio

 BONJOURBONSOIR

Saint-Pryvé-Saint-
Mesmin
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Contact : 

bonjourbonsoir

http://www.bonjourbonsoir.bio/
https://www.google.com/search?client=firefox-b-d&sxsrf=AJOqlzXXDi11gr_ES6fgrLth6iTViBmdqg:1674461818558&q=45750&stick=H4sIAAAAAAAAAONgVuLWT9c3LClMi88tyn7EaMYt8PLHPWEp3UlrTl5jVOfiCs7IL3fNK8ksqRSS5GKDsvileLmQ9fEsYmU1MTU3NQAAUXtJhlAAAAA&sa=X&ved=2ahUKEwjfhoqvoN38AhXSXaQEHccsB3EQzIcDKAB6BAgUEAE
mailto:antoine@bonjourbonsoir.bio


Saint-Pryvé-Saint-
Mesmin

LE POTAGER DE NORAS

SOPHIE ARNOULT

...

Points de vente : Vente sur le marché
d'Olivet le vendredi de 14h à 19h, à la
Ruche qui dit Oui !, Écolivetaine une fois
par mois

Production : légumes variés de saison et
fraises

6 sentier des Prés
45750 SAINT PRYVE SAINT MESMIN

s.arnoult45@gmail.com

06 71 82 65 46
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Contact : 

Le potager de sandillon 

SANDE JEUSSET

Production : légumes, petits fruits,
aromates, tisanes, sels aromatisés

Points de vente : à la ferme le mercredi
et le vendredi de 16h à 19h30, à la ferme
de la Pharmacie à Férolles (le vendredi
de 15h à 19h), AMAP Sandillon (le
mercredi de 17h à 19h30)

1244 route de Jargeau 
45640 SANDILLON
06 23 31 63 80

https://amapsandillon.wixsite.com/
amap-sandillon

lepotagerdesandillon@gmail.com

Mon métier d’agricultrice bio en 3 mots  ?

“liberté, travail, conviction”

Sandillon
LE POTAGER DE SAND’ILLON 

Le potager de sandillon 
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Contact : 

https://amapsandillon.wixsite.com/amap-sandillon
https://amapsandillon.wixsite.com/amap-sandillon


Mon métier d’agricultrice bio en 3 mots  ?

“proximité de la nature, passionnant,
respect”

Le champ renard 

Production :  légumes et fruits

Points de vente : vente directe à la
ferme le vendredi de 16h à 18h30

555 route de St Jean de Braye
45400 SEMOY

Ce qui me rend le plus fier ? 
 “Nous sommes fiers de vous proposer des

produits sains et savoureux, cultivés de
manière respectueuse de l’environnement”

jerome.minec@free.fr

LE CHAMP RENARD

JEROME MINEC DUBÉ 

Semoy 

99

Contact : 

Production :  cueillette à la ferme,
légumes de saison et petits fruits rouges

Points de vente : vente directe à la ferme
le mercredi de 16h à 19h, le samedi de
10h à 12h et de 16h à 19h. AMAPP du
Gâtinais, Le Petit Mocquepoix à Cortrat le
vendredi de 17h30 à 19h30

1 rue de Bourg
45700 SOLTERRE

06 32 58 84 16 

popovicitatiana@gmail.com

LE POTAGER DES FOURNEAUX

TATIANA POPOVICI

Solterre
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Contact : 



La beche à Mel

Production : légumes

Points de vente : vente à la ferme le
vendredi de 17h à 19h, AMAP Neuville-
aux-Bois le vendredi de 18h à 19h en Mai,
revente d'œufs et de pommes et poires
de la région

222 Beaugency le Cuit
45410 SOUGY

06 82 87 43 12 

www.labecheamel.fr 

Notre métier d’agriculteur bio en 3 mots  ?

“frais, bio, local”

contact@labecheamel.fr

LA BÊCHE À MEL

 MELANIE LIGOUIS ET 
FABIEN CLOUD

Sougy

La_beche_a_mel
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Contact : 

Production : céréales, asperges

Points de vente : vente direct à Tigy de
10h à 12h tous les jours, vente sur
réservation

ferme de Courtemanche 
45510 TIGY

06 08 64 29 47 

Mon métier d’agriculteur bio en 3 mots  ?

“beau métier, passionnant, évolutif”

clovis.ducloux2@wanadoo.fr

DE LA VICTOIRE DU VIVANT

CLOVIS DUCLOUX

Tigy
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Contact : 



Production : asperges

Points de vente : à la ferme de 10h à 19h,
"Coccinelle" de Tigy et revendeurs :
Vincent Touzeau - ferme de Saute
Mouton, la Coopérette à St Jean-de-
Braye et le Jardin Céleste à Orléans le
mercredi après-midi

les Nemoys
45510 TIGY

02 38 58 00 38 / 06 89 39 46 99

Mon métier d’agriculteur bio en 3 mots  ?

“passion, fierté, transmission”

th.pommier45@gmail.com

FERME DES NEMOYS

 THIERRY POMMIER

Tigy 
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Contact : 

Fermesautemouton

Tigy
FERME BIOLOGIQUE ET PÉDAGOGIQUE

SAUTE-MOUTON

AGNÈS ET VINCENT TOUZEAU

Production : légumes et fruits de saison,
oeufs, pain
 

Points de vente : marché de
Châteauneuf-sur-Loire le vendredi matin,
marché de Tigy le samedi matin, marché
de La Ferté-Saint-Aubin le jeudi matin

Le petit Forcelles
45510 TIGY

06 75 29 40 33

www.saute-mouton.net/

production : vincenttouzeau@wanadoo.fr
accueil : fermesautemouton@orange.fr

Notre devise ?

“Notre devise nourrir les Hommes sans
affamer la planète”
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Contact : 

https://www.saute-mouton.net/
mailto:vincenttouzeau@wanadoo.fr
mailto:fermesautemouton@orange.fr


Points de vente :  boutique à le ferme à
partir de septembre :  le vendredi de 16h
à 19h, samedi de 10h à 12h

LES VERGERS DE GRIGNON

ARNAUD GODEAU

Production : Pommes et poires, coings,
kiwis, kakis, figues. Produits transformés :
jus de fruits, compotes, gelées

lesvergersdegrignon@gmail.com

137 route de Grignon 
45260 VIEILLES-MAISONS-SUR-JOUDRY 

Ce qui me rend le plus fier ?

"Ma plus grande satisfaction ? Le retour de
la biodiversité !"

Vieilles-Maisons-
sur-Joudry

Les vergers de Grignon

0686634380 
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Contact : 

Relais des trois écluses

LES JARDINS DE LA VOIE ROMAINE

Vieilles-Maisons-
sur-Joudry

Production : légumes frais, épicerie,
produits bien-être, artisanat + cantine,
salon de thé, gîte d'étape

Points de vente : le mercredi de 10h à
18h30, le jeudi de 10h à 17h, le vendredi
de 10h à 18h30, le samedi de 10h à
18h30. Cantine : le mercredi, vendredi, et
samedi de 10h à 19h30 et le jeudi et
dimanche de 10h à 17h30. En saison, le
dimanche est ouvert

153 route de Grignon
45260 VIEILLES MAISONS SUR JOUDRY

02 18 88 58 04

www.lestroisecluses.com

Notre métier d’agriculteur bio en 3 mots  ?

“bio, local et solidaire”

contact@lestroisecluses.com

RELAI DES 3 ECLUSES
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Contact : 

mailto:delafourchealafourchette.bio@gmail.com
https://www.google.com/search?sca_esv=658d89c84236d039&rlz=1C1CHBF_enFR1138FR1138&q=45260&stick=H4sIAAAAAAAAAONgVuLWT9c3LDMszs4yM37EaMYt8PLHPWEp3UlrTl5jVOfiCs7IL3fNK8ksqRSS5GKDsvileLmQ9fEsYmU1MTUyMwAAMDgUPlAAAAA&sa=X&ved=2ahUKEwick9u_u_yKAxVqcKQEHbSeO14QzIcDKAB6BAgsEAE&biw=1536&bih=695&dpr=1.25
http://www.lestroisecluses.com/
mailto:contact@lestroisecluses.com


LE PETIT BERGERESSE

DELPHINE ET STÉPHANE
 DURAND

Production : potimarrons, butternut,
pommes de terre, courgettes, rhubarbes,
maïs doux, patates douces, carottes

1580 rue de la bergeresse, le Petit
Bergeresse 45510 VIENNE-EN-VAL
06 47 79 56 16

sd.valprevert@orange.fr

Notre métier d’agriculteur bio en 3 mots  ?

“beau métier, passionnant, évolutif”

Vienne-en-Val
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Contact : 

Ferme de l’Aulnoy 

Production :  maraîchage diversifié.  
produits de producteurs partenaires
(jus, huiles, légumes secs, oeufs, fruits)

Points de vente : à la Ferme vente détail
et AMAP : le vendredi de 16h30 à 19h et le
samedi de 9h à 12h, Marché le samedi
matin quai du Roi, le lundi matin à Sully-
sur-Loire. Restauration collective,
restaurants. Vente en ligne et retrait sur
tous les points de vente. Marché le
vendredi Place du Martroi de 15h à 19h30

Route de Tigy
45600 VIGLAIN

06 72 83 03 21

www.fermedelaulnoy.com 

Mon métier d’agriculteur bio en 3 mots  ?

“passion, polyvalence, progrès”

fermedelaulnoy@gmail.com

FERME DE L'AULNOY

ALEXANDRE BENOIST 

Viglain
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Contact : 

http://www.fermedelaulnoy.com/
mailto:fermedelaulnoy@gmail.com


EDEN

CAMILO ADEM

Production : projet de légumes, petits
fruits, fruits, aromates

Points de vente : circuit court via des
paniers

4 Bois les Tailles, Les Seguins
45700 VIMORY

06 16 26 39 19

camiloadem@gmail.com

Mon métier d’agriculteur bio en 3 mots  ?

“biodiversité, maraîchage sur sol vivant,
agroforesterie”

Vimory
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Contact : 

LE JARDIN ARC EN CIEL

SYLVIE DETEIX

Production : fleurs coupées et fleurs séchées.
Aromates séchés/transformés (infusions, sels
et sucres aromatisés, gomasios, plantes
aromatiques...). Plants de fleurs et
d'aromatiques au printemps et à l'automne

Route d’Ingrannes 
45530 VITRY-AUX-LOGES

06 34 33 21 92

syldet2345@orange.fr

Ma devise ?

“Offrez (vous) des fleurs locales et Bio. Un
beau geste pour vous et la planète.”

Vitry-aux-Loges

Points de vente : Vente à la ferme sur RDV du
lundi au samedi, toute l'année. Marché
Châteauneuf-sur-Loire 1er et 3ème vendredi
du mois (de 8h à 12h30). Produits en dépôt :
dans les épiceries de Vitry-aux-Loges et de
Nibelle ; à la ferme de La Chesnaie à Fay-
aux-Loges (le vendredi de 16h à 19h et le
samedi de 9h à 12h)
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Contact : 



14 Rue du Château 
45300 YEVRE-LA-VILLE

Les trois parcelles   
Les trois parcelles

Production : légumes, pain, œufs, farine,
pâtes, fleurs à couper, plantes
aromatiques, plants

Points de vente : vente à la ferme le
mercredi de 15h à 19h00 durant la saison

06 30 41 28 67 

Mon métier d’agriculteur bio en 3 mots  ?

“passionnant, engagé, imprévisible”

lestroisparcelles@gmail.com 

LES TROIS PARCELLES

 SIMON RONCERAY

Yèvre-la-Ville
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Contact : 
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DEVIS EN LIGNE 
certipaqbio.com

UNE EXPERTISE 
UN SERVICE DE PROXIMITÉ
LE RESPECT DE VOS SPÉCIFICITÉS

SPÉCIALISTE ACCRÉDITÉ 
POUR LA CERTIFICATION BIO

nous certifions vos engagements



Douces et 
sauvage

La chesnaie

Les activités ludiques et
pédagogiques à la ferme

Venez découvrir la vie à la ferme à travers des activités ludiques et
pédagogiques pour petits et grands ! Entre cueillette, soins aux

animaux et découverte de la nature, chaque ferme vous offre une
expérience unique mêlant plaisir et apprentissage.

Saute Mouton

N°68 N°9

Enseignants,                 nous pouvons construire avec vous des
activités pédagogiques autour de l'environnement, la biodiversité,

l'alimentation, le cycle des êtres vivants, l'agriculture...avec
l'intervention de producteurs et/ou des visites de fermes. 
Contactez-nous ! gabor@bio-centre.org / 07 70 09 12 55

Enseignants,

N°104

N°72

N°37

N°39

Micro-ferme des
Sapins

Le jardin des
sablons

La ferme des 
plaines

 Les clés de la 
ferme

N°25 La roseraie de
Morailles

N°83

Le domaine de
Flotin

N°71
Jardin Maraîcher

du Beaunois

N°10



Jérôme Bassot (grandes cultures)

Michel Berrué (retraité)

Alexandre Brague (grandes cultures)

Baptiste Champdavoine (grandes cultures)

Nathalie Colmet Daage (membre bienfaiteur)

Irene De Escoriaza (grandes cultures)

Stéphane Fautrat (grandes cultures)

André Fouchard (retraité)

Reynald Héaulé (vigneron)

François Jeux (en projet d’installation)

Le jardin associatif de la Jonchère (pommes)

Alexandre Porthault (maraîchage)

Claude-Eve Spach (retraitée)

Frédéric Suzanne (grandes cultures)

Bertrand Tinseau (grandes cultures)

Sont
également

adhérents au
Gabor... 

@Aurélien Lombard



@Aurélien Lombard


